
 
En cas d’intolérances ou d’allergies Nous vous

invitons à solliciter notre chef de salle

Menu Evasion
Notre menu Evasion change régulièrement en fonction des arrivages, des saisons et inspiration du chef

3 services €58 / Harmonie mets & vins €82 
4 services €68 / Harmonie mets & vins €99 

                   

Les Délicatesses

Oeuf bio  parfait 64°/ velouté de shïtake / conté caramélisé €19,50
Ou

Foie de canard de la maison Mitteault poêlé / grenades / échalote caramélisée /
noix / pignons / sorbet pomme verte €22

Ou
Raviole ris de veau & homard / bouillon d’extraction printanier / huile parfumée €25

Ou
Thon snacké aux agrumes / orange / citron / pamplemousse / huile de basilic €27

Blanc Turbot / jus d’oignons & asperges blanches / ails des ours €28,50
Ou

Tajine de ris de veau aux pois chiche & truffe fraiche de saison +15€( €38 )
Ou

Double côtes d’agneau épaisses & juteuses / oignons fondus / huile d’olive
ail & émincé d’estragon €29

Ou
Jus de boeuf / chateaubriand mariné / tym, poivre concassé / ail vierge

de tomate à l’huile de basilic, grenailles rôties à la graisse d’oie €35

Brillat-savarin /miel & truffe pomme & poire €15

Petit creux chocolat caramel / glace sirop d’érable noix de  pécan €12
Ou

Doigt de fée / coque meringuée en formed’éclair / crémeux et praliné /
Crème glacée madeleine de Commercy €12 

Ou
Champagne gourmand (Edmond Roussin Grand Cru) / mignardises +5€( €18 )

Ou
Inspiration du chef €12




